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1. O01ue MOJIOKEeHUHA

1.1. Tonoxenue o OpakepaxkHoit komuccun MKOVY Iluuyxkunckoit CII (manee — Ilomosxenue)
pa3paboTaHO B COOTBETCTBUH C

- ®enepanbubiM 3akoHOM P®D ot 02.01.2000 No 29-03 «O kauecTBe ¥ O€30MACHOCTH MHUIIEBBIX
poaykToB» U ctathu 37 denepanpHoro 3akoHa PD® ot 29.12.2012r. Ne 273-®3  «O06 obpazoBanunu

B Poccumiickoit @enepanumy» (¢ U3M. U JI0M., BCTYI. B cuity ¢ 23.06.2024 r.), n.7 ct. 79 ®eaepanbHOTO

3akona Ne 273 @3 o1 29.12.2021r. «O06 o6pazoBanuu B Poccuiickoit deneparum.

- ®enepanbHbM 3ak0HOM P® oT 30.03.1999 r. Ne 52-®3 «O caHHTapHO-ITUACMHOIOTHISCKOM

OmaromnoJyryunu HaceneHus» (pen. ot 19.08 2024 r.),

- Canllun  2.3/2.4.3590-20 «CaHuTapHO -3MUJEMHOJIOTHYECKHE TPEeOOBaHUSA K OpraHu3aluu

OOIIIECTBEHHOTO MUTAHUSA HACEICHUAY,

- 3akona Bousrorpaackoit o6mactu ot 07.07.2023 1. Ne 63-OJ, MP 2.4.0312-22

«/lomomHUTENEHOE TUTAHKE B 00PA30BATEIbHBIX M 03I0POBUTEIIBHBIX OPraHU3aLUAX IS JETEH.

- Meroaunueckue pekomeHaanum», MP 2.4.0260-21 «PekomeHIanuu 1o npoBeACHUIO OLEHKU

COOTBETCTBHS MEHIO 00s3aTeIbHBIM TPEOOBaHUAM. MeTOoIMUeCKre PEKOMEH/IAITNN. ),

- MP 2.3.6.0233-21 «IIpenmpusitis oOMIECTBEHHOTO MUTaHUSA. METOIMYECKHUE PEKOMEHIAINHA K
OpraHu3aIui OOIIECTBEHHOTO MUTAaHUS HaceleHUs. MeToIMYeCcKre PeKOMEH A,

- MP 2.4.0180-20 «PoauTenbCKuii KOHTPOJIb 3a OpPraHW3allMedl ropsyero MUTaHus JeTed B
00111600pa30BaTEIbHBIX OpraHU3ausIX MeToIUUeCKHe PEKOMEHTAIHI

- MP 24.0179-20 «PekomeHgamuu 1O  OpraHM3ald  MUTaHUS  OOydYarOIIMXCSA
00111600pa30BaTEeIbHBIX OpraHu3auid. MeTonuecKkne peKOMEHIaluny;

- PernoHanbHBIN CTaHAAPT OKAa3aHUS YCIYTH IO 0OSCIICYCHHUIO TOPSYUM IMTUTAHUEM OO0 YyUJarOIIHXCS
1-11 kmaccoB rocyiapCTBEHHBIX U MYHHIIMITATBHBIX 00pa30BaTeIbHBIX Opranu3anuii Boarorpaackoi
obmactu ot 03.11.2022ronma
1.2. TlonoxeHue NPUHUMACTCS IEJArOTHYCCKUM COBETOM, HWMEIOIIMM IIPaBO BHOCHUTH B HETO

W3MEHEHHUS U JIOTIOJHEHUS, U YTBEPIKAACTCS MPUKA30M JTUPEKTOPA IIKOJIBI.

1.3. Hacrosmee IlonoxkeHue pa3paboTaHO B LENAX YCHJICHUS KOHTPOJISI 3a KAYECTBOM ITHUTAHUS
B mkoje. KonmduecTBeHHBIH  cOCTaB  Opakepa)kHOM  KOMHCCHH  YTBEPI)KIAETCS
PYKOBOJMTEIIEM OpraHu3alliid, HO HE MOXET ObITh MeEHee 3 4deloBeK. B cocras
Opakepa)kHOH KOMHCCHUU MOTYT BXOAMT: JUPEKTOpP WIKOJIBI, 3aMECTHTENh IUPEKTOPa,
OTBETCTBEHHBII 3a OpPraHW3alMI0 THTAHUS, 3aBEAYIOIIUH MPOU3BOJACTBOM, MEIUIIUHCKUN
pabOTHUK, MPEACTaBUTEIh OPTraHU3allMK, OKa3bIBAIOUIUI YCIYTH MO ayTCOPCUHTY TOPSUEro
MUTaHUS 00yJaIOIIIMCS.

1.4, BbpakepaxkHas  KOMHUCCHS ~ OCYIIECTBIISIET  KOHTPOJb 32  JOOPOKaYeCTBEHHOCTHIO
TOTOBOM MPOTYKITHH, KOTOPBIH TTPOBOIUTCS OPTaHOJICTITHYECKUM METOJIOM. bpakepax
MUY IPOBOJIUTCS JI0 Hayaia OTIMYCKa KaxX A0/ BHOBb MIPUTOTOBJICHHON MapTUU
HEMOCPEACTBEHHO U3 EMKOCTEH, B KOTOPBIX MHUIIIA TOTOBUTCS. Pesynbrar Opakepaxa
peructpupyercs B «KypHaie Opakepaka TOTOBON KyTWHApPHOW MPOAYKIUK», TOJBKO 3aTeM
paszperaercs Bbliada TOTOBOM MHUIITH.



1.5. B Opakepa)xHOM JXypHajie OTMEYAIOTCS Pe3yJbTaThl MPOObI KaXI0ro Onoja, a HE paluoHa B
nesnom, obpaiias BHUMaHWE Ha TAaKHE IMMOKa3aTeNd, KaK BHEIIHWU BUJ, LBET, 3amax, BKYC,
KOHCUCTEHIMSI, *ECTKOCTh W Ap. Jluma, mpoBOsIIME OPraHOJIENTHUYECKYIO OLIEHKY IUIIU
JOJKHBL OBITH O3HAKOMJICHBI C METOJIMKOW MPOBEACHUS JTAaHHOTO aHaian3a. OTBETCTBEHHOCTh
3a KauecTBO MNMINM M 3a BEJEGHUE >KypHaja Opakepa)ka TIOTOBOM IPOJYKIMH HECET
[IPE/ICTaBUTENb OPraHU3allii, OKa3bIBAIOIINUN YCIYTH TI0 QyTCOPCUHTY TOPSIYEro MUTaHUSL.

2. OcHOBHBIE 322a4M

2.1. OcHOBHBIMHU 33/1a4aMH OpakepakHON KOMHUCCHU SIBIISFOTCS:

- KOHTPOJIb 32 COOJIIOIEHUEM TEXHOJIOTUU TPUTOTOBIEHUSI ITUIIH;

- obecrieueHue 3aBTpakamMu Bcex oOydaronuxcs, o0egaMu 00y4aronnxcst JIbIOTHBIX KaTeropuii;

-CO3/1aHHEe OJaronpUsATHBIX YCIOBHM JUId OpraHM3allH PalMOHAIbHOIO MUTAHMS 00Yy4arolIuXcs;

- TMIOBBIIIEHUE KYJIbTYphl MUTAHUS;

- obecrieueHre CaHUTapHO-TUTUEHNYECKON 0€3011acHOCTH TUTaHMUS;

-penynpexaeHue  (mpoduiaktuka) cpend  JA€Te M MOAPOCTKOB, WH(PEKIMOHHBIX U
HEUH(pEKIIMOHHBIX 3a00JI€BaHU, CBSI3aHHBIX C (DAKTOPOM MUTAHMS;

-MIPOBEJICHUE CUCTEMATHUYECKONM pa3bsICHUTENbHOW paboThl cpenu  poauTenel  (3aKOHHBIX
MPEACTaBUTENCH ) i 00YJAIONTUXCS O HEOOXOIUMOCTH TOPSYETO TUTAHUS.

3. OcHOBHbIE HANIPABJIEHNS 1eATEJIbHOCTH KOMUCCUH

3.1. Kommccusi OCymecTBIsIET KOHTPOJb 3a BBIMOJHEHHEM YCIOBHHA KOHTPAKTA, 3aKIFOUEHHOTO
C OpraHu3anyei, OKa3bIBAIOIIUN YCIYTd MO ayTCOPCHHTY TOPSYero MUTaHUs 00Yy4arolInuXcs
LIKOJTBI.

3.2. Oka3pIBaeT COACHCTBHE AJIMUHHUCTPAIMM IIKOJbl M OKA3bIBAIOUIMNA YCIYIM MO ayTCOPCHUHIY
ropsiyero MUTaHus 00y4JaroIMCs.

3.3. OcyuiecTBiIsieT KOHTPOJIb 3a:

- 1LIETIEBBIM HCMOJb30BAaHUEM IMPOAYKTOB TMHTAHHWA M TOTOBOW NPOAYKIMU B COOTBETCTBUU C
MIpeIBAPUTENILHBIM 3aKa30M;

- COOTBETCTBHUEM PALIMOHOB MMUTAHUS COTJIACHO YTBEPKICHHOMY MEHIO;

- KauecTBOM rOTOBOM MPOAYKIUY;

- opraHuzanuedl  paboThl  COTPYJHUKOB, Yy4YacTBYIOIIMX B  IMPUTOTOBJIICHUU  IIHIIH,
00CTyKMBAIOLIET0 TMEpPCOHAla C HCIOJIb30BAHUEM CPEACTB WHIUBUAYAIBHOW 3alllUThl U
MepyYaToK;

- CaHUTAPHBIM COCTOSIHMEM MUIIe0I0Ka;

- BBINIOJIHEHUEM TrpaduKa MOCTAaBOK MPOAYKTOB U TOTOBOM MPOIYKIMHU, CPOKAMH HMX XpaHEHHS U
WCIIOJIb30BAHNUS;

- OpraHu3zaiuei npuemMa Uiy o0y4Jaronnxcs;

coOmoieHneM rpaduka padoThl CTOJOBOA.

3.4. Opranu3yeT © MNPOBOJUT ONPOC OOYYAIOMIMXCS TIO AaCCOPTUMEHTY M  KadecTBY
OTIIyCKaeMOM TMPOAYKIIMM U TPEACTABISECT MOJYYECHHYIO HHPOPMAIUI0 PYKOBOACTBY
LIKOJIBL.

3.5. OxaszbIBaeT cOAeiCTBHE aIMUHUCTPAIMU IIKOJBI B TMPOBEIECHUU MPOCBETUTENHLCKONW pPabOTHI
cpeau oOOydamlmuXcs M UX pOJIUTENeH (3aKOHHBIX MpeACTaBUTENe) MO BOIpOCcaM
palMOHATBHOTO TUTAHUSI.

3.6. IlpuBnekaer pOAUTENHCKYI0 OOIIECTBEHHOCTh W pa3IU4Hbe (OPMBI CaMOyIMpaBICHHS
IITKOJIbI K OPraHU3alUK U KOHTPOJIIO 32 MUTAaHUEM O0YJarOIIHUXCS.

4. Tlopsiiok padoThl OpaKepasKHOl KOMUCCUH



4.1.

4.2.

4.3.

ExenneBHo 3a 15 MuHyT 10 Havajna pas3jayd TOTOBOM MNHIIM Opakepa)xHash KOMHUCCHS
OCYIIECTBJISICT OLIEHKY OPraHoOJENTHYECKUX TMoKazareled M KadecTBa Orof (OpakepaxHyro
po0y).

Ho cHsatus 1poObl  OpakepakHasi KOMHCCHUS 3HAKOMHTCS C  YTBEP)KICHHBIM B
YCTQaHOBJICHHOM TMOPSIIKE MEHIO, B KOTOPOM JIOJDKHBI OBITh IPOCTABIICHBI JaTa, IOJHOE
HaMEHOBAHME OJIF0/a, BBIXO] MOPLUH, KOJTMYECTBO HANMEHOBAHUH BBIJAHHBIX IPOTYKTOB.
Bbiaua roTOBOM TMPOAYKIMH TPOBOJMTCA TOJBKO IIOCIE CHATHS TNPOOBI W 3aliCH B
Opakepa)XHOM KypHaJIe Pe3yIbTaTOB OLIEHKU TOTOBBIX OJIFO/ U pa3pelIeHus ux K Beigaue. [lpu
3TOM B JXKypHaje HEOOXOTMMO OTMEYATh Pe3ylbTaT MPOOBl KaXAOTO OJr0/a, a HEe panuoHa B
LIEJIOM.

4.4. bpakepak MNpPOBOAMUTCS B TPUCYTCTBUM 3aBEIYIOLIEIO IMPOU3BOJCTBOM (CTapiiero ImoBapa,

roBapa, KOHAUTEPA U T. 11.).

4.5. bpakepakHasi KOMUCCHSI OLIEHUBAET COOTBETCTBHE MEPBUYHON OOpPaOOTKHU CHIPbSI C YUETOM €ro

BUJa U (UBMYECKOTO  COCTOSHHUA  TpeOOBaHUSIM  TEXHOJOIMYECKUX  JOKYMEHTOB
(TEXHOJIOTUYECKUX  KapT, COOPHHUKOB  peUenTyp, TEXHOJOIMYECKUX  HHCTPYKIIHIL),
IIPAaBUIBHOCTh BEJECHUS TEXHOJIOTMUYECKOrO IIpoliecca, IPOBEpPSET Ha pasjgade yCIOBHS
XpaHeHUs OJ0J M M3AENui, TeMmrepaTrypy MX nojauu (OTIycKa), omnpenenser (pakTHuecKui
BEC INTYYHBIX U3JENUN, M0ay(haOpuKaToB U  OTAEIbHBIX KOMIIOHEHTOB, BHOCHT
MpeIoKeHus 00 yIy4IlIeHUH BKyca OJIIo]1.

4.6. BpakepaxHas mpo0a MPOU3BOJIUTCS M3 OOIIEr0 KOTJIA IMOCHE TIIATEIBHOTO MepeMEITUBAHUS

B HeM mumu. Jlyis uccrnenoBanus muiia OepeTcss B JOCTATOYHOM KOJHUYECTBE HA TapelKy.
OTMeuaroT BHENIHUH BUJ W IBET OJIOA, TO KOTOPHIM MOXHO CYAWTh O COOJIOIEHUU
TEXHOJIOTHH TpUroToBiIeHUs. HeoOxomumo oOpamiaTh BHUMaHHWE Ha KadeCTBO OOpaOOTKH
CBIpbS:  TIIATEJIBHOCTh OYMCTKM  OBOLIEH, HAJIW4YME [OCTOPOHHUX IpUMEced U
3arpsi3HEHHOCTH.

4.7. bpakepak HAUMHAIOT C OO, WUMEIOIMMX CIa00BBIPAKEHHBIA 3amax M BKYC (Cymbl W T.

I.), 3aTeM JerycTUPYIOT Te ONoja, BKYC W 3amax KOTOPHIX BBIPAXEHBI OTUETIMBEE,
ciagkue 0J10/1a IETYCTUPYIOTCS B MOCIIEIHIO OYepeb.

4.8. OreHka KayecTBa TOTOBOM MPOMYKIIMU 3a Kaxaoe 000 3aHocuTcs B «OKypHam Opakepaxa

4.9.

4.10.
4.11.

4.12.

TOTOBOM MPOTYKIIHI.

[Ipn HapymieHMM TEXHOJOTUH NPUTOTOBJICHUS MHIM, a TaKKe B CiIy4ae HErOTOBHOCTHU
OJII0J10 K BBIJIa4€ HE JOMYCKAETCA IO YCTPAHEHUs! BBISIBJICHHBIX KYJIMHAPHBIX HEIOCTATKOB.
bpakepaxkxnas KOMHUCCHUSI MPOBEpsAET HAIWYME KOHTPOJIBHOTO OIf0Ja U CYTOYHOMW MPOOBHI.
bpakepaxkxnas kxomuccus MNEpUOJUYECKH ompeaenseT (aKTUYECKUH BbBIXOJ OJHOM MOpIHUH
Kaxgoro Onrona. PakTuyeckuii o0beM MEpBBIX OO/ yCTAaHABIMBACTCS IYyTEM JICJCHHUS
€MKOCTH KacTproiii (KOTJIa) Ha KOJMYECTBO BBIMUCAHHBIX Mopumid. Jlyisg BbIYMCICHUS
(hakTHYecKO Macchl OJHOW MOPIMH Kall, TApHUPOB, CalaToB M T. 1. B3BEIIUBACTCA BCS
KacTproyisi (KOTeN), coleprkalias TOTOBOe OO0, W TOCHEe BbIYETa MAcChl Taphbl ACIUTCS HA
KOJIMYECTBO BBIUCAHHBIX MOPIIHIA.

[IpoBepka MOPLMOHHBIX BTOPHIX OJIIOA MPOU3BOIUTCS MyTEM B3BELIMBAaHUS 3 MOpPUUN B
OTJIEIbHOCTU C YCTAaHOBJICHHEM DPABHOMEPHOCTH paclpeiesieHHUs] CpeHeld Macchl MOPIUH, a
TaK)K€ YCTAaHOBIEHHUS MacChl 3 TOPIMH (M3Aenuil), KoTopas HE JOJDKHA OBITh MEHBIIE
JOJKHOM (ToTycKaeTcst OTKIOHEHUE +3 % OT HOPMBI BBIXO/IA).

3aMeyaHusi W HapYIIEHUs, YCTAaHOBIEHHBbIE OpakepaXHOW KOMHCCHEH, 3aHOCATCS B
«KypHan mpoBepoK OpraHu3aliy MUTAaHUS M KadecTBa MPUTOTOBIEHHBIX OIIOI.

PGSyJ'ILTaTBI MMPOBEPOK HOBOIATCA OO0 CBCACHUA PYKOBOAUTCIIA O6pa3OBaTCJIBHOI>'I OopraHusaliuv B

4.13.

TedeHue 3-X JHEeH Moclie BhISIBICHHBIX HApYILICHUH.

Jlns mpoBeneHust Opakepaka Ha TUIIEOTIOKE JODKHBI OBITh B HAMYUU BECHI, MUIIEBON
TEPMOMETpP, YaWHUK C KHUISATKOM JUIS OIOJIACKUBAHHS TPUOOpOB, 3 IJIOXKKH, 3 BWIKH, 3
HOJKa, TapeJKa C yKa3aHHeM Beca Ha OOpaTHOM CTOpoHE, THHEHKa.

5. Kpurepun oueHkun kavectBa 0J110]



5.1 Onenka kauecTBa MPOJIYKIMU OCYIIECTBISETCA 3a KaxKJI0€ OJNIOA0 COTJIACHO MOKa3aTessM -
BHEIIHUI BUJI, IIBET, 3a1aX, BKYC, KOHCUCTEHIIHSI.

5.2. OueHka «OTJIMYHOY» JAETCs TAKUM OJII0JIaM M KYJTMHAPHBIM U3ETIHSIM, KOTOPbIE COOTBETCTBYIOT
II0 BKYCYy, LIBETY M 3allaXy, BHEIIHEMY BHJY M KOHCHUCTEHIMM, YTBEP)KIECHHOM pelentype
U ApYTrUM MOKa3aTeNsM, IPELyCMOTPEHHBIM TPEOOBaHUSIMMU.

5.3. Omenka «xopomo» mgaercs OMogaM W KyJWHApHBIM H3JCIHSIM B TOM CiIy4ae, €Clid B
TEXHOJIOTUM TPUTOTOBJICHUS MUINM OBUIM JIOMYIICHBl HE3HAYMUTEIbHBIC HAPYIICHHS, HE
IpUBEALINE K YXYAUICHUIO BKYCOBBIX KayecTB, a BHEIIHMM BHUJ 0Jt0Jla COOTBETCTBYET
TpeOOBaHUSM.

5.4. OueHka «yJ0BJIETBOPUTENIBHOY» JTAeTCsl OJit0/1aM U KyJIMHAPHBIM U3AEIUSAM B TOM Cllydae, €cilu
B TEXHOJOTWH TPHUTOTOBJIICHUS THUINMA OBUIM JOMYIIEHHl HE3HAYUTEIbHBIC HapYIICHUS,
MPUBEALINE K YXY/IIEHUIO BKYCOBBIX KauecCTB (HEIO0COJIEHO, IIEPECOIIEHO).

5.5. OueHKka «HEYJIOBJIETBOPUTEIbHO» JdaeTcs OnoJaM M KyJIMHApHBIM U3JENUsSM, WMEIOLIM
CJIEyIOIIME HEJOCTATKU:

- IOCTOPOHHHM, HE CBOMCTBEHHBIN U3/IEIUsAM BKYC U 3amax;

- PE3KO MEPECOJICHHBIE;

- P€3KO KHCIIbIe, TOPbKUE;

- HEJIOBapEHHBIE;

- HeJI0’)KapeHHbIE;

- IOJIrOPEIBIE;

- YTpaTUBLINE CBOIO QOpMY;

- MMEIIME HECBOWCTBEHHYIO KOHCHUCTEHIMIO WWJIM JApYyrue TMpU3HAKH, NOpTAmMe Onrona u
n3Jenusl.

Takoe Omoogo He nomyckaeTcs K paszjade, U OpakepakHas KOMMCCHUSI CTaBUT CBOU

MOJIIUCH HAIIPOTUB BBICTABIEHHON OLIEHKH Mo/ 3anuchio «K pa3gade He 10OIMycKaro».

5.6. bmoga M KynuHapHbIe H3JENUs, KOTOpPbIE IMOJYYMIIM OLIEHKY «yIOBJIETBOPUTEIBHO» WU
«HEYJOBJICTBOPUTEIBHO», OOCYKIAETCsl Ha  3acelaHuu OpakepaXXHOW KOMHCCHHU H
COCTaBIISIETCSl aKT, KOTOPBIA JOBOAWUTCS JO JAUPEKTOpa IIKOJbl. JIMlla, BHHOBHBIE B
HEYJOBJIETBOPUTEIBHOM IPUTOTOBICHUU OJIIOJ W KyJIMHApHBIX W3JEIUH, MPUBICKAIOTCI K
MaTepUaIbHON U Ipyroil OTBETCTBEHHOCTH.
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	-  организацией  работы  сотрудников,  участвующих  в  приготовлении  пищи, обслуживающего  персонала  с  использованием  средств  индивидуальной  защиты  и перчаток;
	-  санитарным состоянием пищеблока;
	-  выполнением  графика  поставок  продуктов  и  готовой  продукции,  сроками  их хранения и использования;
	-  организацией приема пищи обучающихся;
	-  соблюдением графика работы столовой.
	3.4.  Организует  и  проводит  опрос  обучающихся  по  ассортименту  и  качеству отпускаемой  продукции  и  представляет  полученную  информацию  руководству школы.
	3.5.  Оказывает  содействие  администрации  школы  в  проведении просветительской  работы  среди  обучающихся  и  их  родителей  (законных представителей) по вопросам рационального питания.
	3.6.  Привлекает  родительскую  общественность  и  различные  формы самоуправления школы к организации и контролю за питанием обучающихся.
	4.  Порядок работы бракеражной комиссии
	4.1.  Ежедневно  за  15  минут  до  начала  раздачи  готовой  пищи  бракеражная комиссия  осуществляет  оценку  органолептических  показателей  и  качества  блюд (бракеражную пробу).
	4.2.  До  снятия  пробы  бракеражная  комиссия  знакомится  с  утвержденным  в установленном  порядке  меню,  в  котором  должны  быть  проставлены  дата,  полное наименование блюда, выход порций, количество наименований выданных продуктов.
	4.3.  Выдача  готовой  продукции  проводится  только  после  снятия  пробы  и записи в бракеражном журнале результатов оценки готовых блюд и разрешения их к выдаче. При этом в журнале необходимо отмечать результат пробы каждого блюда, а не рациона в ...
	4.4. Бракераж проводится в присутствии заведующего производством (старшего повара, повара, кондитера и т. п.).
	4.5. Бракеражная комиссия оценивает соответствие первичной обработки сырья с учетом его вида и физического состояния требованиям технологических документов (технологических  карт,  сборников  рецептур,  технологических  инструкций), правильность  вед...
	4.6.  Бракеражная  проба  производится  из  общего  котла  после  тщательного перемешивания в нем пищи. Для исследования пища берется в достаточном количестве на  тарелку.  Отмечают  внешний  вид  и  цвет  блюд,  по  которым  можно  судить  о соблюде...
	4.7.  Бракераж  начинают  с  блюд,  имеющих  слабовыраженный  запах  и  вкус (супы  и  т.  п.),  затем  дегустируют  те  блюда,  вкус  и  запах  которых  выражены отчетливее, сладкие блюда дегустируются в последнюю очередь.
	4.8. Оценка качества готовой продукции за каждое блюдо заносится в «Журнал бракеража готовой продукции».
	4.9.  При  нарушении  технологии  приготовления  пищи,  а  также  в  случае неготовности блюдо к выдаче не допускается до устранения выявленных кулинарных недостатков.
	4.10.  Бракеражная  комиссия  проверяет  наличие  контрольного  блюда  и суточной пробы.
	4.11.  Бракеражная  комиссия  периодически  определяет  фактический  выход одной порции каждого блюда. Фактический  объем  первых  блюд  устанавливается  путем  деления  емкости кастрюли (котла) на количество выписанных порций. Для вычисления фактиче...
	Проверка порционных вторых блюд производится путем взвешивания 3 порций в отдельности с установлением равномерности распределения средней массы порции, а  также  установления  массы  3  порций  (изделий),  которая  не  должна  быть  меньш...
	4.12.  Замечания  и  нарушения,  установленные  бракеражной  комиссией, заносятся  в  «Журнал  проверок  организации  питания  и  качества  приготовленных блюд».
	Результаты  проверок  доводятся  до  сведения  руководителя  образовательной организации в течение 3-х дней после выявленных нарушений.
	4.13. Для проведения бракеража на пищеблоке должны быть в наличии весы, пищевой  термометр,  чайник  с  кипятком  для  ополаскивания  приборов,  3  ложки,  3 вилки, 3 ножа, тарелка с указанием веса на обратной стороне, линейка.
	5.  Критерии оценки качества блюд
	5.1  Оценка  качества  продукции  осуществляется  за  каждое  блюдо  согласно показателям - внешний вид, цвет, запах, вкус, консистенция.
	5.2. Оценка «отлично» дается таким блюдам и кулинарным изделиям, которые соответствуют  по  вкусу,  цвету  и  запаху,  внешнему  виду  и  консистенции, утвержденной рецептуре и другим показателям, предусмотренным требованиями.
	5.3.  Оценка  «хорошо»  дается  блюдам  и  кулинарным  изделиям  в  том  случае, если в технологии приготовления пищи были допущены незначительные нарушения, не приведшие к ухудшению вкусовых качеств, а внешний вид блюда соответствует требованиям.
	5.4. Оценка «удовлетворительно» дается блюдам и кулинарным изделиям в том случае,  если  в  технологии  приготовления  пищи  были  допущены  незначительные нарушения, приведшие к ухудшению вкусовых качеств (недосолено, пересолено).
	5.5.  Оценка  «неудовлетворительно»  дается  блюдам  и  кулинарным  изделиям, имеющим следующие недостатки:
	- посторонний, не свойственный изделиям вкус и запах;
	- резко пересоленные;
	- резко кислые, горькие;
	- недоваренные;
	- недожаренные;
	- подгорелые;
	- утратившие свою форму;
	- имеющие  несвойственную  консистенцию  или  другие  признаки,  портящие блюда и изделия.
	Такое  блюдо  не  допускается  к  раздаче,  и  бракеражная  комиссия  ставит  свои
	подписи напротив выставленной оценки под записью «К раздаче не допускаю».
	5.6.  Блюда  и  кулинарные  изделия,  которые  получили  оценку «удовлетворительно»  или  «неудовлетворительно»,  обсуждается  на  заседании бракеражной комиссии и составляется акт, который доводится до директора школы.  Лица,  виновные  в  неудовлет...
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